
  

 

 

 

 

 

 

 

Domaine des Bouquerries – AOC CHINON 
Les Battereaux 2022 

 

 C’est en 1930 qu’Emile SOURDAIS a fait naître « le domaine des Bouquerries ». Au 17ème siècle, c’était une 

ancienne maison de boucher, spécialisée en abattage de boucs, d’où son nom. En 1960, ce fût son fils, Gérard 

SOURDAIS qui reprit l’exploitation et transmit son savoir-faire et sa passion à ses deux fils Guillaume et 

Jérôme. Grâce à leur travail rigoureux, ils ont pu développer le domaine qui compte à ce jour 32 hectares de 

vignes. Depuis 2024, le fils de Jérôme, Pablo Sourdais a repris l’exploitation et a désormais à cœur 

de perpétuer cette tradition familiale. 

Les Battereaux correspond à un lieu-dit situé dans la plaine de Cravant. Il est reconnu depuis 2020 et produit 

des vins charpentés. Nous vinifions cette cuvée séparément seulement lorsque la qualité du millésime nous le 

permet. 

     Lieu-dit : « les Battereaux » sur une parcelle de 1.3 ha 
 
Cépage : Cabernet Franc 100%, 

 
Titre alcoolique : 13% 

 
Rendement : 35hL/Ha 

 
Age des vignes : 40 ans en moyenne 

 
Type de viticulture :  Raisonnée, certifiée 

Haute Valeur Environnementale  

 

Type de sol : Terrasses fluviales, argileux graveleux  

 
Vinification : Macération et fermentation alcoolique ont lieu en 

cuve béton, suivi d’un élevage de 15 mois en fût de 400L.  

 
Dégustation : Corsé, puissant, profond, longueur en bouche.  
Notes de fruits noirs, mûre, griottes, fruits cuits 

 
Accords mets et vins : Plats en sauce, rôti de sanglier, fromage de 
chèvre 

 
Température de service : 14-18°C 

 
Potentiel de garde : 10 ans  

 
 
 
 


